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VINEDOS. Edades comprendidas entre los 20 y 100 afios con diferentes
tipos de suelo. Pizarra, arcilla y granito. Altitud entre 300 y 700 metros.
Densidad de plantacion muy variable. Sistema de conduccién en vaso

y espaldera. Produccidon entre 1000 y 1500 gramos por cepa.

VARIETALES. 90% Mencia, 10% restante Brancellao, Mouratén, Sousén y Garnacha Tintorera.

ANADA 2015. Afio seco y calido. EI 17 de Julio una granizada hace perder
el 62% de la produccion. La uva restante se cuida con un esmero especial.

Uvas de calidad y perfecto estado sanitario en el momento de la vendimia.

VINIFICACION. Vendimia manual en cajas de 10 Kgs. Se inicia el 3 de Septiembre con la uva
Mencia y se finaliza el 3 de Octubre con la uva Mencia de las exposciones mas al norte.
Uva refrigerada durante 24 horas a 2°C. Seleccién manual racimo a racimo en vifiedo y en bodega.
Despalillado. Seleccion grano a grano. Maceracion prefermentativa de 2 dias. Fermentacion
con levaduras indigenas en tanques troncocénicos de madera de 25, 35 y 45 HI. Bazuqueos diarios.

Descube manual. Fermentacién maloladctica en barricas de 300L.

CRIANZA. 12 meses en barricas francesas de varios usos y 10 meses
en troncoconicos de roble francés de 45 HI. Estabilizado con el frio del invierno.

Crianza en botella un minimo de 12 meses. Se podran encontrar residuos sélidos.
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