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Gutier Paula Quino Suso Alin Sara y Renté

VINEDOS. Unha vifia de 36 anos. Chan con textura franco areosa. Con enquistos e pizarras disgregadas. Altitude
670 metros. Orientacion norte. Sistema de formacion en cordén dobre. Produccion de 1000g por planta.

VARIEDADES. Variedade de uva Godello.

ANADA 2012. Inverno mas frio do normal. Veran moi quente. Ano con caracter moi seco en Galicia. Maduracién
maxima no momento da vendima. Estado sanitario moi bo. Gran ano para os vifios blancos.

VINIFICACION. Vendima manual en caixas de 10 Kgs durante a cuarta semana de Setembro. A vendima
entra a frio a 2°C . Seleccion manual en vifiedo acio a acio. Deslamado natural o longo de 12 horas.
Fermentacion en bocois de 600 litros de 2°ano de carballo francés. Fermentacién alcoholica conducida
por levaduras decada vifiedo. Temperaturas de fermentacion entre 12°C y 16°C.

CRIANZA. En bocois de carballo francés de 2° uso de 600 litros o longo de 9 meses nas suas lias.
Permanencia o longo de 11 meses en deposito oval de formigon. Sen estabilizar, so polas temperaturas
frias do inverno. Clarexado con arxila.  Permanencia en botella dende xullo do 2014.

CONSUMO. Aconséllase decantar e disfrutar entre 12°C e 14°C.
CARLOS GUTIER PAULA QUINO SUSO ALIN JAVIER Y MARIA PRIETO
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